INFORMACJA

W dniu 31 marca 2020 roku Rozporzadzeniem Rady Ministrow w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazow
i zakazow zwiazanych z wystapieniem stanu epidemii (Dz. U. z 2020 r. poz. 566) wprowadzono nowe ograniczenia funkcjonowania
okreslonych obiektow. W okresie od dnia 1 kwietnia 2020 r. do odwolania, moze przebywa¢é¢ na targowisku lub straganie, w tym
samym czasie, nie wiecej niz 3 osoby na jedno miejsce prowadzenia sprzedazy.

Dlatego tez nalezy stosowac¢ nastepujace srodki ostroznosci:
1. Higiena rak:
Osoby majace kontakt z ZywnoScia, musza czesto my¢ rece:

e Przed rozpoczgciem pracy;

e Przed kontaktem z zywnoscia, ktora jest przeznaczona do bezposredniego spozycia,
e Po obrobce lub kontakcie z zywnoscig surowa, nieprzetworzona,

e Po zajmowaniu si¢ odpadami/$mieciami;

e Po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekcji;

e Po skorzystaniu z toalety;

e Po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa;

e Po jedzeniu, piciu, lub paleniu;

o Po kontakcie z pienigdzmi.

W przypadku straganoéw na bazarze/targowisku np. z warzywami i owocami, gdzie dostep do wody jest utrudniony — nalezy rece
dezynfekowac przy uzyciu plynow dezynfekujacych lub chusteczek nasaczonych takim plynem

2. Higiena kaszlu i oddychania:
e Podczas kaszlu i kichania nalezy zakry¢ usta i nos zgietym tokciem lub chusteczka — jak najszybciej wyrzu¢ chusteczke do zamknigtego kosza i umy¢ rece,

uzywajac mydta i wody lub zdezynfekowac je srodkami na bazie alkoholu (min. 60%).
e Nie obawia¢ si¢ zwraca¢ uwagi wspotpracownikowi i klientowi, aby nie kastat i nie kichat w naszym kierunku ani na produkty spozywcze.

3. Zasady bezpieczenstwa zywnosci — restrykcyjnie i z pelng Swiadomoscia:

Osoby pracujace przy dostawie i sprzedazy zywnoS$ci na targowiskach, bazarach — na straganach, w sklepikach, stoiskach etc. -powinny zweryfikowaé
wprowadzone dobre praktyki higieniczne, tak aby:

o zaktualizowac je, jesli jest to uzasadnione,

e przypomnie¢ sprzedawcom i pracownikom wdrozone wymagania higieniczne

e rygorystycznie je stosowac,

e zapewni¢ wlasciwe warunki przechowywania produktéw — etykiety produktéw zawierajag wskazowki w jakiej temperaturze nalezy je przechowywac, co ma
kluczowe znaczenie w przypadku zywnos$ci nietrwatej mikrobiologicznie jak np. produkty 1 wyroby miesne, mleko, jogurty 1 inne produkty mleczne,
satatki, kietki, soki jednodniowe etc.);

o weryfikowa¢ terminy przydatno$ci do spozycia, ma to szczegdlne znaczenie w przypadku ww. produktéw nietrwatych mikrobiologicznie. Nie wolno
oferowac (np. przy kasie, na ladzie), bez zapewnienia warunkow chtodniczych produktéw o krétkim terminie przydatnosci do spozycia, ktére powinny by¢
przechowywane w lodowce.

o zapobieganie zakazeniom krzyzowym i niewlasciwym praktykom:

Na straganach i stoiskach np. z owocami i warzywami:

e podawac i pakowac produkty przez sprzedajacego, tak aby ograniczy¢ kontakt klienta z zywnoscig;
e dezynfekowac rece po kazdym kontakcie z pienigdzmi.

4. Ograniczy¢ bliski kontakt z kazda osoba, ktora ma objawy chorobowe tj.: goraczka, kaszel, dusznos¢.

Nie dopuszcza¢ do kontaktu z surowcem lub produktem oséb, ktore majg objawy zakazenia drog oddechowych, nawet tagodny kaszel albo goraczke.
W przypadku nieprzestrzegania tych zasad nie obawia¢ si¢ zwraca¢ uwagi wspotpracownikowi i klientowi.

5. Zachowa¢ bezpieczng odleglos¢ klient-klient, klient-sprzedawca, sprzedawca-sprzedawca (min. 1,5 metra).

Dotyczy to zaréwno os6b w sklepikach 1 sklepach jak rowniez na terenie catego targowiska, gdzie nie powinno si¢ znajdowac zbyt wiele 0sob.

Osoby, ktore oczekuja na swoja kolej po zakupy réwniez powinny zachowac¢ dystans 1,5 m.

Za nieprzestrzeganie powyzszych ograniczen grozi kara grzywny
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